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"O objetivo deste material ndo ¢é
transformar vocé em um especialista
académico ou um sommelier
profissional. Queremos apresentar, de
forma leve e descomplicada, os pilares
que fazem da Toscana uma regido
especial no mundo dos vinhos.

Este e-book é um convite para vocé
passear pelas colinas, entender os
principais estilos e descobrir um pouco
mais sobre esta regido encantadora, de
forma leve e descomplicada.

Esperamos que esta leitura seja o ponto
de  partida para despertar sua
curiosidade e instigd-lo a querer se
aprofundar cada ver mais nesse
universo fascinante.

Faca uma pausa.
Benvenuti in Toscana.
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Prefacio: Uma Conexao profunda com a Toscana

"Minha jornada no mundo dos vinhos passou por muitas fronteiras,
mas foi na Toscana que encontrei o verdadeiro encantamento. Para
mim, essa regido é o exemplo méaximo de como a diversidade e a
qualidade podem caminhar juntas, mantendo uma identidade
inabalavel.

O gque mais me fascina no perfil dos vinhos toscanos € a sua alma
gastrondmica: aquela acidez vibrante que nos faz querer o préximo
gole. Gosto do carater fresco da fruta, mas confesso que sou
apaixonado por aquela 'rusticidade elegante' que sé a Sangiovese bem
cuidada entrega. Isso sem falar a exuberancia e profundidade dos
Supertoscanos ou na identidade marcante de um Bolgheri.

Os vinhos toscanos nao tentam ser perfeitos; eles sdo reais. Tem
textura e contam a histdria da terra de onde vieram. A Toscana ndo é
apenas uma regido que eu admiro, é o lugar que moldou meu olhar
sobre o que um vinho deve ser: uma experiéncia de prazer, histéria e
mesa farta.

Pedro Cresti,
fundador do Lugar do Vinho.
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Capitulo 1: O Ber¢o do Renascimento e do Vinho

Imagine uma paisagem onde o tempo parece ter decidido caminhar mais
devagar. Entre colinas onduladas, estradas ladeadas por ciprestes e vilas
medievais de pedra, a Toscana ndo ¢ apenas uma regidao no mapa da Itdlia; é o
lugar onde a cultura ocidental e a viticultura se abracaram de forma definitiva.

Paisagem na Toscana, imagem gerada por IA.

Onde a Histdéria e o Vinho se
Encontram

Falar da Toscana é falar de histéria.
Foi aqui que o Renascimento
floresceu, trazendo luz a arte, a
ciéncia e a filosofia. Mas, enquanto
Michelangelo esculpia David e Da
Vinci pintava suas obras-primas,
nos campos, outra arte estava sendo
aperfeicoada: a de transformar a
uva em poesia liquida.

O vinho na Toscana nao é um
acessOrio, é um protagonista. Ele
moldou a economia, as tradigles e
até a arquitetura das cidades.
Familias nobres que hoje sdo
famosas mundialmente pelos seus
rétulos ja produziam vinho ha
séculos.

Degustar um vinho toscano é beber
séculos de histéria. E entender que,
naquela garrafa, existe o sol do

Mediterraneo, o solo de argila e
galestro, e a mdo de geragdes que
entendem que o vinho ¢, acima de tudo,
um elemento cultural..

A Importancia para o Mundo

Por que a Toscana ¢ tdo relevante? Ela
é, essencialmente, a vitrine do vinho
italiano.

1. Tradigdo com Identidade: A regido
provou ao mundo que era possivel
fazer vinhos com uma
personalidade 1nica, baseada em
sua uva nativa, a Sangiovese.

2. Inovagdao e Rebeldia: Foi 1a que

surgiu o) movimento dos
"Supertoscanos”, guando produtores
decidiram desafiar regras rigidas
para criar vinhos de qualidade
excepcional gue conguistaram os
criticos globais.

3. Referéncia de Elegancia: Para o

consumidor, a Toscana é o
equilibrio perfeito. Seus vinhos tém
a rusticidade da terra e a elegancia
da nobreza, sendo hoje um padrdo
de exceléncia para tintos de guarda
e gastronomia.
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A Geografia Toscana: o clima

A Toscana € uma das regides mais
iconicas da Italia Central,
estendendo-se dos pés dos Apeninos
até as margens ensolaradas do Mar
Tirreno.

Essa posigdo geografica privilegiada
cria um mosaico de microclimas:
enquanto o litoral desfruta de uma
influéncia mediterranea que traz
frescor e maturagdo constante as
uvas (perfeito para os "Super
Toscanos" de Bolgheri), o interior
montanhoso apresenta um clima
continental moderado, com invernos
rigorosos e verdes quentes.

Essa oscilagdo térmica entre o dia e
a noite é o segredo por tras da acidez
vibrante e da complexidade
aromatica dos vinhos da regido.

Mapa Regides da Itélia, imagem gerada por IA.

A Geografia Toscana: os solos

Tipos de solos da Toscana, imagem gerada por IA.
Em termos de solo, a regido é definida por

formacdes  geoldégicas antigas que
conferem um carater mineral Unico aos

I SUOLI DELLA TOSCANA

seus vinhos. Destacam-se o Galestro, uma
rocha xistosa e fridavel que permite uma
drenagem excelente e forca as raizes das
videiras a buscarem nutrientes em
profundidade, e o Albarese, um calcario
compacto que aporta estrutura e
longevidade aos tintos. Nas =zonas mais
baixas, encontramos solos argilosos e
arenosos que resultam em vinhos mais
macios e frutados. Essa combinagdo entre
a topografia ondulada — gue garante a
exposicao solar ideal nas encostas — e a

composicdo mineral do solo é o que define GALESTRO  ALBARESE  ARGILOSO,
ARENOSO

o terroir toscano, transformando cada
taca em um retrato liquido de sua
paisagem.
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Capitulo 2: O DNA Toscano | A Soberania da Sangiovese

Se a Toscana fosse uma orguestra, a uva Sangiovese seria o primeiro violino. Ela
¢ a alma da regido e a base dos vinhos mais famosos da Itdlia. Mas o que faz dela

uma uva tdo especial e, a0 mesmo

Cacho de uvas Sangiovese. Imagem gerada por IA.

Sangiovese em numeros

Aproximadamente 55% de toda

tempo, tao toscana?

Sangiovese: O "Sangue de Jupiter"

O nome ja impde respeito: vem do
latim Sanguis Jovis, que significa
"Sangue de Jupiter”. E uma uva que
ama o sol e as colinas, traduzindo
como ninguém o sabor da terra onde é
plantada.

Como reconhecer um vinho de
Sangiovese? De forma simples, pense
em trés caracteristicas marcantes:

1. Acidez vibrante: E agquela
sensacao que faz a boca salivar,
tornando o vinho o parceiro
perfeito para comida
(especialmente molho de tomate!).

2. Aromas de cereja e ervas: Espere
encontrar notas de frutas
vermelhas frescas e um togque
rustico de chd ou ervas secas.

3. Intensidade média de cor:

a Diferente dagueles vinhos super

Sangiovese cultivada no mundo esta escuros, o Sangiovese costuma ter

concentrada em solo toscano.

uma cor rubi mails brilhante e

Ocupa cerca de 64% da area total de translicida.

vinhedos da regido Toscana.

Possui cerca de 70.000 hectares,

sendo a uva tinta numero 1 da Italia.

PRINCIPAIS AROMAS
Cgé) PaaY'd @
cereja terra ervas
acida aromaticas

SANGIOVESE
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As "Uvas Rebeldes" e os Intrusos Bem-Vindos

Apesar da Sangiovese ser a rainha, ela ndo reina sozinha. Na Toscana, também
encontramos outras uvas que ajudam a compor o cenario:

4 As Nativas: Uvas como
Canaiolo e Colorino costumam
ser usadas em peguenos cortes
para dar cor e maciez aos
vinhos tradicionais.

d As Francesas (As Estrelas
Internacionais): Nas ultimas
décadas, a Cabernet Sauvignon
e a Merlot ganharam muito
espaco. Elas sdo a base dos
famosos "Supertoscanos”,
trazendo mais corpo, estrutura
e notas de frutas negras e
baunilha aos blends.

O movimento dos Super Toscanos. Imagem gerada por IA.

O "Terroir": O Tempero Especial

Na Toscana, a uva muda de personalidade dependendo de onde estd. Uma
Sangiovese plantada em Montalcino (onde é chamada de Brunello) resulta em
vinhos potentes e longevos. Ja no Chianti, ela se mostra mais fresca, leve e facil
de beber no dia a dia.

Dica: Imagine a Sangiovese como um artista versatil: ela pode ser um
cantor de dépera dramatico e intenso em um Brunello, ou um cantor de
musica popular alegre e vibrante em um Chianti.

v
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Capitulo 3: Decifrando os Rétulos | Denominacgdes de origem

Vocé ja olhou para um rétulo italiano e se sentiu perdido entre tantas siglas?
DOCG, DOC, IGT... Calma! Embora paregam cdédigos secretos, essas siglas sdo
apenas o jeito que a Itdlia organiza a qualidade e a origem de seus vinhos.

A Piramide da Qualidade

Imagine uma pirdmide. Quanto mais
alto o degrau, mais rigidas sao as
regras que o produtor teve gque seguir.

Mas, atenc¢do! Um vinho IGT ndo é
necessariamente inferior aos demais.

Veja o detalhamento abaixo:

1. DOCG (Denominagéo de Origem Controlada e Garantida): S3ao vinhos que
seguem as regras mais rigidas. Se vocé vir esse selo na garrafa, saiba que esta
bebendo um classico de prestigio, como um Brunello di Montalcino ou um
Chianti Classico.

2. DOC (Denominagéo de Origem Controlada): Vinhos de regides especificas
com regras de producdo bem definidas. E o padrdo de alta qualidade e
tipicidade da regiao.

3. IGT (Indicacdo Geogréfica Tipica): Aqui mora a liberdade! Muitos dos vinhos
mais caros e famosos do mundo (os Supertoscanos) estdo nesta categoria.
Eles escolheram sair das regras tradicionais das DOCs para experimentar
novas uvas ou técnicas. Podemos dizer que trata-se de um selo de liberdade e
inovagao.

¢
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Capitulo 4: O Coracdo da Regido | Um Passeio pelas Colinas

Embora a regido seja vasta, duas dreas se destacam como o corag¢ao pulsante da
producgdo vinicola: o Chianti e Montalcino.

Chianti Classico: O Territério do Galo Negro

Muitas pessoas confundem "Chianti’ com "Chianti Classico". A dica é simples: o
Classico € a zona histdrica, o nicleo original entre Florencga e Siena.

Q O Simbolo: Vocé verad quase sempre um selo com um Galo Negro (Gallo Nero)
no gargalo. Ele é o guardido da tradicdo.

@ O Sabor: Espere vinhos vibrantes, com aromas de cerejas frescas, violetas e
uma acider deliciosa. E o vinho que "limpa o paladar” a cada garfada de um
prato de massa.

O Galo Nero de Chianti. Imagem gerada por IA.

A lenda do “Galo Nero”

A lenda por tras do “Galo Nero”
remonta a Idade Média, quando as
cidades de Florenca e Siena
disputavam os limites de seus
territérios.

Decidiram que dois cavaleiros, um
de cada cidade, partiriam ao cantar
do galo e o ponto de encontro
definiria a fronteira.

Os florentinos escolheram um galo
preto, mantendo-o faminto por
dias antes da disputa.

No dia da corrida, o galo faminto
cantou muito antes do amanhecer,
dando ao cavaleiro florentino uma
vantagem significativa.

Assim, Florenca anexou uma vasta
drea de terras, incluindo grande

parte da regido que hoje
conhecemos como Chianti
Classico.
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Montalcino: A Terra do Brunello

Ao sul de Siena, o clima fica mais quente e 'w
seco. E aqui que encontramos a charmosa
vila medieval de Montalcino, o ber¢co de um
dos vinhos mais cobicados do planeta: o

Brunello di Montalcino.

d Pura Sangiovese: Diferente do Chianti,
gque pode ser um blend, o Brunello deve
ser obrigatoriamente 100% Sangiovese
(chamada localmente de Sangiovese
Grosso).

O A Paciéncia em Garrafa: E um vinho
que exige tempo. Ele passa anos em
barricas de madeira e na garrafa antes
de chegar ao mercado, resultando em
um tinto potente, elegante e com notas
de couro, tabaco e frutas maduras.

Montalcino. Imagem gerada por IA.

Bolgheri: A Toscana que
olha para o Mar

Nao podemos esquecer do
litoral. Em  Bolgheri, a
paisagem muda dos ciprestes
para o azul do Mar Tirreno.
Eo berco dos Supertoscanos.
Aqui, as uvas francesas
(como Cabernet e Merlot)
encontraram um solo
perfeito, criando vinhos
luxuosos, densos e com um
toque moderno que
conguistou o mundo.

ANTINOR

Antinori Guado al Tasso
Cont’ Ugo Bolgheri DOC
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Capitulo 5: Produtores destagque

Na Toscana, ¢ comum encontrar familias que produzem vinho ha 10, 20
geracgOes. Quando falamos de Mazzei e Antinori e Fattoria dei Barbi, estamos
falando de nomes que se confundem com a prépria histéria da Italia.

&

MAZZEIL

14 35

Mazzei: Onde o Chianti Ganhou Nome

A familia Mazzei estd a frente do Castello
di Fonterutoli desde 1435. Imagine so: eles
ja faziam vinho antes mesmo de o Brasil
ser descoberto!

Vinicola Mazzei

a O Legado: Foi um antepassado da familia, Ser Lapo Mazzei, quem escreveu o
primeiro documento conhecido que usa o nome "Chianti" para se referir ao
vinho, em 1398.

0 O Estilo: Seus vinhos sdo o equilibrio perfeito entre a elegancia cldssica e a
tecnologia moderna. Eles sdo conhecidos por entenderem profundamente o
solo de suas propriedades, criando vinhos que sdo retratos fiéis da terra. Se
vocé quer provar a histéria liquida, um Mazzei é o ponto de partida.

¥

Vinho Concerto di Fonterutoli. Um supertoscano iconico e prestigiado.

v
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Antinori: A Revolugdo gue Mudou o Mundo

Se os Mazzei guardam a certidao de nascimento do Chianti, os Antinori sao os
responsaveis por apresenta-lo ao futuro. Com mais de 600 anos de histéria, a
familia Antinori € uma das mais influentes do mundo do vinho.

Hoje, visitar a vinicola Antinori nel Chianti Classico € como entrar em um cenario
de ficgdo cientifica integrado a natureza — uma prova de que eles nunca param de
inovar.

¢
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A Quebra de Regras: Nos anos 70, a Familia Antinori "chocou” a Itélia ao criar o
Tignanello. Eles decidiram ignorar as regras burocraticas da época para focar na
qualidade absoluta, misturando a uva Sangiovese com uvas francesas e usando
barricas novas de carvalho. %

O Resultado: Nasceram os Supertoscanos. Esse movimento de "rebeldia” elevou o
patamar de qualidade de toda a regiao e colocou a Toscana novamente no topo dos
vinhos mais desejados do mundo.
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FATTORIA DEI

BARBI

Fattoria dei Barbi: Os pioneiros do Brunello

Vocé sabia? O Brunello di Montalcino nem sempre foi um vinho famoso e a
Fattoria dei Barbi foi uma das grandes responsaveis por coloca-lo no mapa.

e Visdo de Futuro: Foram pioneiros em exportar o Brunello para mercados

como a Franca e a América, ainda no século XIX, quando o mundo mal
conhecia o potencial dessa regido.

e A Tradigdo Colombini: A familia sempre defendeu gque o Brunello deve ser

um vinho de grande elegancia e capacidade de guarda, mas sem perder a
tipicidade da uva Sangiovese pura.

Degustar um Barbi é ter uma experiéncia classica.

1. Sutileza e Complexidade: Diferente de vinhos gque
"gritam" poténcia, os deles costumam ser mais
sedutores e refinados, com notas que evoluem para
couro, especiarias e flores secas com o passar dos anos.

2. O Famoso "Blue Label": O Brunello de "Rétulo Azul" da
casa ¢ uma das referéncias mais democraticas e
constantes da regido — um porto seguro para quem

Bri;:‘;fg?ﬁ\ii;‘gino guer conhecer a esséncia de Montalcino.

Além do Vinho: A Cultura da Terra

Um detalhe charmoso da Fattoria dei Barbi é sua ligagdo com a gastronomia. Eles mantém uma
tradicional queijaria (produzindo o famoso queijo Pecorino) e um restaurante gque é parada

obrigatdria para quem visita a regido. Para os Colombini, o vinho nunca estd sozinho; ele faz parte de
uma mesa farta e de uma conversa prazerosa.

¢
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Capitulo 6: Dicas de harmonizacdo

A regra de ouro na Itdlia é: o que cresce junto, vai bem junto. Como os vinhos
toscanos (especialmente os de Sangiovese) tém uma acidez vibrante, eles pedem
pratos que tenham estrutura ou gordura.

e¢ DPara um Chianti: Pense em simplicidade e sabor. Uma tdbua de frios
(salames e presuntos), uma bruschetta de tomate ou uma massa ao molho
pomodoro. A acidez do vinho "corta" a gordura e o molho de tomate, além de
enfatizar a fruta.

e Para um Brunello ou Supertoscano: Aqui o prato precisa de mais peso. Uma
carne vermelha grelhada, um risoto de cogumelos ou o classico queijo
Pecorino Toscano.

e Dica Pratica: Evite pratos muito doces ou excessivamente apimentados com
esses vinhos, pois podem esconder a elegancia da uva.

Conclusdo: A Jornada Apenas Comecou

A Toscana ¢ bela. Cada colina esconde um segredo e cada garrafa conta uma
histéria de séculos. Ao escolher um vinho dessa regido, vocé nao esta apenas
comprando uma bebida, esta participando de um legado de arte, paixdo e respeito a
terra.

Saude! Ou melhor... Salute!

¢
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Para o Lugar do Vinho, cada
taca € um convite a celebracdo,
a conexdo e ao prazer. Porém, o
consumo de bebida alcodlica
deve ser feito de forma
consciente e responsavel.

Faca uma pausa.
Desfrute com equilibrio.

Eguilibrio

Se for dirigir, ndo beba.
A venda e o consumo de bebida alcodlica sdo proibidos para menores de 18 anos.



Acesse 0s nossos canais

@ lugardovinho.com.br
@lugar.do.vinho
© 1599832 4889
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Faca uma pausa.
Abra um vinho.

Todas as imagens deste catdlogo sdo ilustrativas, foram fornecidas pelas vinicolas parceiras ou extraidas de seus sites oficiais.
Este conteudo € de uso exclusivo da equipe comercial do lugardovinho.com.br e ndo deve ser copiado sem autorizac¢do prévia.



